
 Southeast Career Technical Academy 
   

  Pathway: Culinary Arts 

9th Grade  10th Grade  11th Grade  12th Grade 
English I/ H  English II/H  

 
Chemistry/H     Physics/H 
Genetics H / Anatomy & Physiology 

Pre Calc/Trig H/ AP Calculus/ Dual 
College Credit Option 

Algebra I/H 
Geometry H 

Geometry I/H – Intuitive Geometry 
Algebra II/H 

Culinary Arts I (Periods 2‐7)  Culinary Arts II (Periods2‐7) 

*Following the Academic course sequencing fulfills the requirement for millennium scholarship & 21st century course of study provided student maintains the 
required GPA and passes all proficiency exams. 
*Students earning a C or higher in their Career Technical major will earn a CCSD Occupational Certificate of Competency. 
*Fees subject to change without notice. 
*Administration reserves the right to change course offerings based on staffing and enrollment. 

Principles of Science 
Biology I H 

Biology I/H 
Chemistry/H 

   

Tools/ Freshman Studies  US History/ H/ AP     

PE I  PE II     

Art/ Arts and Humanities  Health/Drivers Ed  English III  English IV 

World History/ H/ AP  Intro to Career Tech Major  Algebra II  US Government 

Pre Requisites  Career Technical Fees 
Ability to work well with co‐workers and the public, individually and as a team.  Presentable personal 
appearance.  Good math, reading/spelling, and memorization skills.  Upon entrance of junior year, student 
must acquire a Health Card as mandated by Clark County Health District.  An extended day schedule is required 
to complete this program, as well as taking external credits to meet graduation requirements. 

$100 Lab Fee/$15 SkillsUSA 
Fee/Additional uniform costs 

Certifications  Possible Articulated Courses  Post Secondary Options 
CCSD Occupational Certificate of Competency  CUL 110 Basic Cookery – 4   Culinary Institute of America 

Le Cordon Bleu    Johnson and Wales   
The Art Institute   CSN  UNLV  UNR  NSC 

Career Pathways Available 
→Chefs and Cooks  →Caterer  →Recipe Developer  →Food Writer    →Banquet Managers and Cooks   →Private Chef 
→Recipe Tester   →Food Photographer    →Institutional Chefs    →Test Kitchen Researcher  →Food Stay List 
→Manager  →Small Business Owner   →Culinary Educator 


